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AMANIDES

De I'hort 11€
Tomaquet, pastanaga, ceba marinada, olives
negres, blat de moro, olivada i vinagreta classica

Burrata i cherries 11€
Pesto d'alfabrega, sesam, modena i ruca

De quinoai alvocat 12€
Panses, nous, sesam i vinagreta d'alfabrega

De pera i gorgonzola 11€
Nous, panses i vinagreta de gorgonzola

De salmé fumat 13€
Confitura de tomdaquet cassolana, formatge de
cabra, fomdaquet cherry i sesam

De pomai i citrics 11€
Parmesa, formatge de cabra i vinagreta de
xocolata

D'arros salvatge i bolets 11€
Cherries, ceba marinada, olives negres i blat de
moro

De remolatxa i alvocat 12€
Formatge de cabra, ceba cruixent, nous i blat de
moro

De formatge de cabra gratinat i mel 11.5€
Cherries, nous i cruixent de ceba

PER A COMENCAR

Xips de verdures 3.5€
Olives negres amb fonoll 3€

Brandada de bacalla 9.1€
Tomaquet i olivada amb picos

Seitons en vinagre 6€

Raclette suissa 8.9€
amb ceba cruixent

Provolone 8€
amb sobrassada de Menorca

Micvuit de foie-gras 14.5€
amb confitura de poma

Hummus de cigrons i remolatxa 6€

amb sésam i picos

Canutillu de mari hort 11€

tonyina, pebrot escalivat, ou i salsa rosa

CARPACCIOS

Vedella de Girona i parmesa 13€
Ruca i vinagreta de pebre fresc

Foie i sal maldon 15€
Ruca i mermelada de fruits vermells

Bacalla i tomaquet 14€
Ceba de Figueres, vinagreta de llimona i
olivada

Carbassé i formatge de cabra 12€
Confitura de tomdaquet i anacards

Xampinyons i foie 13€
Parmesad, pipes i oli de tofona blanca

Magret d'anec 13€

Vinagreta de fruits vermells, parmesa i ruca

FUSTES DE PATES CASSOLANS

Bolets variats
Fines herbes
Rocafort

4 pebres

Au amb nous i Jerez

Foie d'oca a I'Oporto
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Campanya amb prunes i panses

Escalivada amb anxoves

1/2/4/6PATES
4.6€/9.2€ /16€ / 20€



EMBOTITS

Pernil iberic d'agla 11€ / 18€

Assortit d'embotits cassolans 8€ / 12€

fuet, bull, botifarra d'ou,
xorico picant

Assortit d’embotits iberics 10€ / 14€

Pernil iberic d'agld, llom iberic,
salxitxo ibéric, xorico ibéric
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El nostre mix 19.9€
2 patés + 2 formatges + emb.lbérics

CARNS

Roast Beef 14€
amb arrods salvatge i salsa de mostassa

Filet de vedella 21.5€
A la flama, fet a taula

Steak tartar classic 16.2€
tallat a ganivet amb patates palla
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FONDUES DE FORMATGE

¢ENCARA NO LES HAS PROVAT?
Son l'estrella de la casa, diven que les millors de
Barcelona. Estan pensades per a compartir i gaudir
amb paq, crudités i fruita.

Fondue classica
Formatge emmenthal + gruyére

26€*

+ un dels tocs que et proposem:

Sobrassada de Menorca
Bolets
Oli de tofona
Fruits vermells
Tomdaquet i ceba
Pernil lbéric

o afegeix un altre formatge al teu gust

28€*

NOU: FONDUE PAGESA AMB PERNIL IBERIC
dins d'un pa rodd de pageés

33€*

*Minim 2 persones
Fondue classica 13€ preu per persona
Fondue amb toc 14€ preu per persona
Fondue pagesa 16,5€ preu per persona

FORMATGERIA
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De cabra

Rulo de cabra

Garrotxa

Muntanyola de Pages

El faro ahumado

Tronchon
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Brie Trufat fafmf"{"f"'s
Camembert

Téte de Moine

Morbier

Taleggio

Tomme de la Savoie

Stilton

Gorgonzola

D’ovella

Flor de Brezo
Dehesa de los Llanos
Roncal

Blau

Rocafort

2/ 4/ 6 FORMATGES
9€/17€/ 23€



